eccellenza per la ristorazione

SCHEDA TECNICA PRODOTTO

DENOMINAZIONE DI VENDITA
ULTERIORE DESCRIZIONE PRODOTTO

PROVENIENZA MATERIA PRIMA

INGREDIENTI
ALLERGENI

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE
CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

VALORI NUTRIZIONALI/ENERGETICI

oGM
MODALITA DI UTILIZZO
CONSERVAZIONE

Codice:

6194

Descrizione:

SUINO FILONE S/C KG 3,5/4,5S/VF IT....

SUINO FILONE S/CKG 4,5 FS/VIT

Prodotto ottenuto dal sezionamento del Lombo suino taglio
Bologna; si presenta in forma rettangolare, sgrassato e/o
scordonato, privo di ossa o cartilagini, privo di fondello
Il filone suino & ottenuto dal sezionamento a freddo di
lombi di suini nati, allevati e macellati in Italia

100% carne suina

Assenti

Non subisce cross contamination

In azienda non sono utilizzati allergeni

Assenza di residui di sostanze chimiche

C.b.m.t. a 30°C: <1x10”6 ufc/g

Enterobatteriacee: </=1x10"4 ufc/g

Escherichia coli: </=300 ufc/g

Stafilococchi coagulasi+: </=300 ufc/g

Salmonella spp.: assente in 25 g

Listeria monocytogenes: assente in 25 g

Colore: rosso vivo, assenza di colori anomali
Consistenza: soda

Odore: assenza di odori anomali

Valori medi per 100 g di prodotto

Energia: 630 kJ / 151 kcal

Grassi: 9,3 g

- di cui acidi grassi saturi: 3,6 g

Carboidrati: <0,5 g

- di cui zuccheri: <0,5 g

Proteine: 16,3 g

Sale:<0,5¢g

Assenti

Da consumare previa completa cottura

</=+4°C
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SCHEDA TECNICA PRODOTTO

TMC (DURABILITA)

IMBALLO PRIMARIO

IMBALLO SECONDARIO

PESO NETTO SINGOLO PEZZO
CONTENUTO PER CARTONE
CARTONI PER PALLET

ALTRE CARATTERISTICHE
AUTORIZZAZIONE SANITARIA
NOMENCLATURA COMBINATA
STABILIMENTO DI PRODUZIONE

DATA REVISIONE FORNITORE
DATA CONFERMA SCHEDA

30 giorni

Sottovuoto

Cartone

Peso medio: 4,500 kg
n.2

n. 50

Peso suini > 130 kg
IT 1423 S UE
02031990
Formiginese Carni srl - Via A. Coppi 38, 41043 Formigine
(MO)

Rev.1 del 2025
31/07/2025

Scheda N°: 45519

6194

SUINO FILONE S/CKG 3,5/4,5S/VFIT....

6530



